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GetrankReRarte

Unser Bierangebot

€
Frisch vom Fass
MARX Stadter Pils 0,31 3,80
0,51 5,30
Marx Stadter Dunkel (5 3,90
05l 5,40
Radler 053] 3,80
0,51 5,30
Flaschenbiere
Maisel's Weisse Hefeweizen hell 0,51 5,20
Maisel's Weisse Hefeweizen dunkel 0,51 5,20
Zwick’l Kellerbier 0,51 5,20
Maisel‘s Weisse Alkoholfrei 0,51 5,20
MARX Stadter Alkoholfrei 0,331 3,90
Alkoholfreie Getrinke
Tafelwasser 0,21 2,40
0,41 4,20
Lichtenauer Mineralwasser 0,751 6,90
Lichtenauer Ginger Ale* - Tonic' 0,21 3,00
0,41 4,80
Granini Sdfte
Apfel - Banane - Kirsche - KiBa - Orange - Tomate 0,21 3,00
0,41 4,80
Saftschorlen 2 2,80
0,41 4 40
Coca-Cola***- Coca-Cola Light***- Fanta** 0,21 300

Sprite* - Spezi***

0,41 4,80



Getrankekarte ‘v

Spirituosen

€
Asbach Uralt 2 (Wl R 70
Jagermeister’ 2cl B 70
Johnny Walker el 2,80
Palinka 2cl a/0
Unicum’ 2cl 2,80
Wodka 2 cl 2,60
Mixgetranke
Cola Wodka*** 6,00
Cola Whisky*** 6,00
Aperol Spritz>" 0,50
Gin Tonic' 6,00
Heifdgetrinke
Tasse Tee nach Angebot® 2,90
Tasse Kaffee 3,50
Cappuccino’ 3,70
Espresso 3,40
doppelter Espresso 4,90
Milchkaffee’ 4,50
heife Schokolade®” 4,50
Alkoholische Heiflgetrinke
Glithwein 4,70

Grog 5,50



WeinkRarte

Ungarischer Weiwein

€
BB Muskatalyos ( félédes) 0,751 19,90
Muskateller (lieblich)"
Schoppen 0,2 1 5,80
Sziirkebarat ( félszaraz) 0,751 21,90
Grauer Monch (halbtrocken) ™
Schoppen 2l 0,20
Olaszrizling (szaraz) 07l 2800
Riesling (trocken)
Schoppen 02 0,20
Ungarischer Roséwein
Dél Balatoni Rozé (félszaraz) Ei5 21,90

Rosé (halbtrocken)"

Schoppen 0 4] 0,20
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Weinkarte V.

Ungarischer Rotwein

€
BB Merlot (édes) 075 21,90
Merlot (stif)"
Schoppen 02 0,20
Zweigelt (félédes) 0,751 22,50
Zweigelt (lieblich)"
Schoppen (2] 0,50
Merlot (szaraz) 0,751 22,00
Merlot (trocken)™
Schoppen 07 1] 0,40
Egri Bikavér (szaraz) 0,751 21,90
Erlauer Stierblut (trocken)?
Schoppen . 0,20
Weinschorle™ 02| 5,60
Ungarischer Dessertwein
Tokaji Szamorodni (siiff)" 0,51 27,50
Glas 0,11 5,90
Sekt
Flasche Sekt' %75 23,00

Glas Sekt™ 4,60
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Speisekarte ‘'

Floételek - Vorspeisen

=
Hortobag yi palacsinta 0,50
Palatschinken mit Hihnchenfleischfiillung®®"
Rantott gombafejek tartarmartassal 0,50
Panierte Pilzkopfe mit Tartarensauce”**"
Rantott sajt tartirmartassal 0,50
Panierter Kise mit Tartarensauce®**"°
Langos 5,50
Lingos (gebackener Hefeteig) mit Knoblauch, saurer Sahne und Kise**
Levesek - Suppen

€
Ujhazi Tyakhusleves 5,80
Hiihnersuppe nach Ujhézi Art®"
Fokhag ymakrémleves kenyérkockaval es hag ymazolddel 0,30
Knoblauchcremesuppe mit Croutons und Zwiebelgriin garniert™®
Bogracsgulyas kenyérrel 7,24
kleiner Kesselgulasch mit Weilbrot
grofle Portion 13,50
Szegedi Halaszlé kenyérrel 7,50
Szegediner Fischsuppe mit Weilbrot’
grofle Portion 13,90

Fiir einen weiteren Korb Weilbrot berechnen wir 1.00 EUR.



opeiseRarte

Der Chefkoch empfiehlt:

€
Toltott paprika burgonyaval 15,90
Mit Hackfleisch und Reis gefiillte Paprikaschoten mit Kartoffeln
Sziizérmék mag yarosan, krumplis tésztaval 19,50
Schweinemedaillons ungarischer Art mit
Bandnudel-Paprikakartoffel-Gulasch (Grenadiermarsch)®*
Karpati borzacska hag ymas tort burgonyaval 18,50
Schweinesteak in wiirziger Kartoffelkruste, mit saurer Sahne
und Kise garniert, dazu gequetschte Zwiebelkartoffeln>'°
Kolozsvari toltott kaposzta hagymas tort burgonyaval 19,90
Mit Hackfleisch und Reis gefiillte Krautroulade nach Kolozsvari Art
mit kleinem gegrillten Steak, Debreciner Wurst
und Speckkamm, dazu gequetschte Zwiebelkartoffeln’
Halételek - Fischgerichte

€
Debreceni halpaprikas tiaroscsuszaval 19,50
Scharfes Fischpaprikas aus Lachs, Seelachs und Zander mit
Tomaten-Paprika-Letscho und deftigen Quarknudeln®®’
Lazac citromos martassal, zoldséges tésztaval 19,50
Lachsfilet mit Zitronensauce und mediterranen Nudeln®®’
Fogas Karpati modra rizzsel 19,50

Zanderfilet mit Knoblauch-Dill-Sauce und Shrimps, dazu Reis™""'

Die Beilagen sind unsere Empfehlung. Fiir Anderungen berechnen wir je 1.50 EUR.
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Speisekarte ‘'

Készételek — Vorgekochte Gerichte

Es ist ein offenes Geheimnis, dass gerade Gulasch aufgewirmt am besten schmeckt.
Hier finden Sie traditionelle Gerichte, die Zeit brauchen ihren Geschmack
zu entwickeln.

€
Székelykaposzta zsemlegomboccal 16,50
Schweinegulasch mit Sauerkraut nach Szegediner Art, dazu
hausgemachte Semmelknodel**'**
Sertésporkolt galuskaval 16,90
Schweinegulasch scharf gewiirzt, dazu Nockerln®'’
Csirkepaprikas galuskaval 16,60
Hihnchenschenkel mit Knochen in einer Paprika-Sahnesauce,
dazu Nockerln> ¢
Marhaporkolt galuskaval 19,90
Rindergulasch verfeinert mit Rotwein und Champignons,
dazu Nockerln®'"
Vegetarische Hauptgerichte:

€
Rantott gombafejek Pasztorsalata és parolt rizzsel 13,90
Panierte Champignons mit Tartarensauce, Hirtensalat und Reis®**"
Rantott sajt Pasztorsalata és parolt rizzsel 13,90

Panierter Kise mit Tartarensauce, Hirtensalat und Reis***"

Die Beilagen sind unsere Empfehlung. Fiir Anderungen berechnen wir je 1.50 EUR.



opeiseRarte

Frissensiiltek - Pfannengerichte

=
Borzsonyi ciganypecsenye hag ymas tort burgonyaval 19,10
Gegrillte Nackensteaks mit Knoblauch, Debreciner Wurst
und Speckkamm, dazu gequetschte Zwiebelkartoffeln’
Rantott sertésszelet hassabburgonyaval 17,50
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites®"
Libamaj roston hag ymas tort burgonyaval 18,90
gegrillte Ginseleber mit Zwiebelringen und
gequetschten Zwiebelkartoffeln®®
Csikostokany 18,50
Schweinefiletgeschnetzeltes mit Gewiirzgurken, Paprika und
Tomaten, dazu in Knoblauchol geschwenkte frittierte Kartoffelscheiben
Betyar Tanyér 20,50

Betyar-Teller — Gegrilltes Schweineriickensteak, Hihnchenbrust-
filet, Debreciner Wurst, panierter Champignon, Speckkamm,

dazu gequetschte Zwiebelkartoffeln und Paprika-Sahnesauce*'’

Die Beilagen sind unsere Empfehlung. Fiir Anderungen berechnen wir je 1.50 EUR.
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Speisekarte ‘'

Koretek - Beilagen

=
Zsemlegomboc 4,00
Semmelknodel**"
Burgonya 4,00
Kartoffeln
Hasabburgonya 4,00
Pommes frites
Szeletelt piritott fokhag ymas burgonya 4,00
In Knoblauchol geschwenkte frittierte Kartoffelscheiben
Hag ymas tortburgonya 4,00
Gequetschte Zwiebelkartoffeln’
Parolt rizs 3,80
Reis
Galuska 4,00
Nockerln®*
Burgonyakrokett 4,00

Kroketten®!



opeiseRarte

Salatak - Salate

€
Ecetes uborkasalata 4,70
Gurkensalat>"
Hagymas paradicsomsalata 4,70
Tomatensalat'
Friss Primor Salata reszelt sajttal 0,60
Frischer Salat mit Tomaten, Gurke, Paprika und geriebenem
Hirtenkise®’
Veg yes hazi savanyusag 0,00
Salat nach Art des Hauses: Gurke, Tomaten und WeiSkrautsalat
in Essig eingelegt™"?
Kaposztasalata 4,70
Weilkrautsalat'
Ecetes almapaprika 4,70

In Essig eingelegte Apfelpaprika'

Zusiitzlichen Hirtenkise® auf beliebige Salate erhalten Sie auf Wunsch fiir 0,50 Euro extra.
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Speisekarte ‘'

Desszertek - Desserts

Gundel Palacsinta 5,80
Palatschinken nach Gundel Art (eine mit Rum und Rosinen

verfeinerte Walnussfiillung), garniert mit Schokoladensauce

und Puderzucker**#"

Fagyispalacsinta 5,80
Mit Vanilleeis gefiillter Palatschinken,

garniert mit Schokoladensauce und Puderzucker**"

Tardspalacsinta vaniliamartassal 5,80
Palatschinken gefiillt mit einem mit Rosinen und Vanille

verfeinerten Quark, garniert mit Vanillesauce und Puderzucker®®"

Izespalacsinta 3,
Mit Aprikosenmarmelade gefiillter Palatschinken,
garniert mit Puderzucker™*"

Fagyikartya — Fiskarte

Gemischtes Eis mit Sahne’ 5,20
Gemischtes Eis ohne Sahne’ 4,70



Verschenken Sie guten Geschmack!

“riBeryar wodPUd 5

Zum Janos

Fiir Speisen und Getrédnke
in der ungarischen Spezialititengaststitte
“Betyar Csarda”

Bestellungen via Telefon: 0371/ 331 23 20
http://zum-janos.de/

Fragen Sie uns nach unseren Gutscheinen!



